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№ 
з/п 

Назва заходу Термін 
виконання 

Відповідальний Відмітка 
про 

виконання 
1. Організаційні заходи 
1.1 Продовжувати співпрацю із 

підприємствами, з якими укладені 
угоди щодо проходження здобувачами 
освіти виробничого навчання та 
виробничої практики: 

2021-2025р.р. Шабельник Віра 
Миколаївна, 
завідувачка НПЦ 
кухарів та 
кондитерів, старший 
майстер 

ТОВ «Кава»: директор Ольга МАРШАЛОК 
Кухар: 10 осіб; 
Кухар; кондитер: 10 осіб; 
Кухар; офіціант; бармен: 10 осіб 

КЗ КОР «Білоцерківський гуманітарно-педагогічний коледж»: 
Завідувачка їдальні Ліля ЯНКОВСЬКА 

Кухар: 10 осіб * 
ФОП Анжела ШАПРАН, Кафе «Варенична»: 

Кухар: 5 осіб 
Кухар; кондитер: 10 осіб 
Кухар; офіціант; бармен: 10 осіб 

ФОП Василь СИДОРЕНКО: 
Кухар: 5 осіб; 
Кухар; кондитер: 10 осіб; 
Кухар; офіціант; бармен: 10 осіб 

ФОП Оксана МИХАЛЬЧЕНКО, Ресторан «Світлана»: 
Кухар: 10 осіб; 
Кухар; кондитер: 5 осіб; 
Кухар; офіціант: 15 осіб 

ФОП Сергій Винар, ресторан «Кабаре»: 
Кухар: 10 осіб; 
Кухар; офіціант: 10 осіб 

ФОП Анатолій ХЛЄБНІКОВ, ресторан «Веранда»: 
Кухар: 10 осіб; 
Кухар; офіціант: 10 осіб 

ФОП Олена ФАСТІВСЬКА, мережа ресторанів «Піца Челен гано»: 
Кухар: 10 осіб; 
Кухар; кондитер: 20 осіб; 
Кухар; офіціант: 20 осіб 

1.2 Організувати роботу щодо співпраці з 
підприємствами громадського 
харчування, які знаходяться в 
курортних зонах Київської області та 
за її межами: Санаторій «Ворзель», 
м. Ірпінь, Київська область та 
Пансіонат «Парадіз», м. Свалява, 
Закарпатська область. 

До 31.04.2023 Завідувачка НПЦ 
кухарів та 
кондитерів, старший 
майстер 

2. Освітня діяльність 
2.1 Розробка плануючої документації з 

професії «Кухар» відповідно до 
стандарту СТЇЇПТЮ 5122.1.56.10-2021: 
поурочно-тематичні плани; 

Вересень Заступник директора 
зНВР; 
завідувачка НПЦ 
кухарів та 



графік виходу здобувачів освіти на 
виробниче навчання та виробничу 
практику; 
завдання для поетапної атестації; 
переліки для проведення ДПА і ДКА; 
Розробити завдання для вступного 
контролю за видами підготовки: 
професійно-технічне навчання; 
перепідготовка; підвищення 
кваліфікації з професій: кухар, 
кондитер, офіціант. 
Вдосконалювати критерії оцінювання 
навчальних досягнень вступного та 
вихідного контролів. 

До 31.12.2022 

За потребою 

кондитерів, старший 
майстер; 
голова методичної 
комісії; 
викладачі; 
майстри 
виробничого 
навчання 

2.2 Удосконалення плануючої 
документації з професії «Кондитер» 

Вересень 

кондитерів, старший 
майстер; 
голова методичної 
комісії; 
викладачі; 
майстри 
виробничого 
навчання 

2.3 Удосконалення плануючої 
документації з професії «Офіціант» 

Вересень 

кондитерів, старший 
майстер; 
голова методичної 
комісії; 
викладачі; 
майстри 
виробничого 
навчання 

2.4 Організація семінарів-практикумів та 
тренінгів з тем: 

1) Нарізання овочів простими, 
складними та фігурними, формами. 
Складання композицій для 
оформлення страв. 

2) Відпрацювання прийомів 
обробки, розробки риби та 
приготування напівфабрикатів. 

3) Відпрацювання прийомів по 
приготуванню фаршированої риби. 

4) Відпрацювання прийомів 
приготування котлетної маси та 
напівфабрикатів з неї. 

5) Відпрацювання прийомів 
приготування дріжджового тіста та 
виробів з нього. 

6) Відпрацювання прийомів 
приготування пряникового тіста та 
виробів з нього. 

7) Відпрацювання прийомів 
приготування пісочного тіста та 
виробів з нього. 

8) Відпрацювання прийомів 
приготування білково-повітряного 
тіста та виробів з нього. 

Раз в місяць 

Вересень 

Жовтень 

Листопад 

Грудень 

Січень 

Лютий 

Березень 

Квітень 

Завідувачка НПЦ 
кухарів та 
кондитерів, старший 
майстер; 
Тетяна 
ПАЛАМАРЧУК 

Надія БАЛАЦЬКА 

Лариса СОРОКА 

Валентина РЕВКО 

Тетяна ОСЬМІРКО 

ІннаПАДАЛКА 

Н 

Лариса СОРОКА 

Денис 
МИХАЙЛЕНКО 

2.5 Розробка документації та проведення 
коротко термінових курсів з модулів 3 
врученням сертифікатів: 

1) Приготування пряникового 
тіста та прикрашання готових виробів. 

2) Приготування пісочного тіста 

За запитом Завідувачка НПЦ 
кухарів та 
кондитерів, старший 
майстер 

Тетяна ОСЬМІРКО 

Євгенія 



та поштучних тістечок з нього. 
3) Приготування білково-

повітряного тіста та виробів з нього. 
4) Приготування опарного 

дріжджового тіста та виробів з нього 
(обрядові вироби). 

5) Приготування та оформлення 
салатів. 

ПРЕКРАСНА-
КВІТКА 
Денис 

МИХАЙЛЕНКО 

Тетяна ОСЬМІРКО 

Валентина РЕВКО 2.6 Продовжувати роботу з наповнення 
відео матеріалами віртуальної 
лабораторії та проведення майстер-
класів (використовувати під час уроків 
виробничого навчання та проведення 
профорієнтаційних заходів). 

Упродовж 
року 

Викладачі, 
майстри 
виробничого 
навчання 

3. Навчально-методична діяльність 
3.1 Моніторинг навчальних досягнень 

здобувачів освіти1" з виробничого 
навчання з професії «Кухар». 

До 31.05.2023 Завідувачка НПЦ 
кухарів та 
кондитерів, старший 
майстер 

3.2 Моніторинг комплексно-методичного 
забезпечення з професії «Кухар». 

Січень-
березень 

Методисти, 
голова методичної 
комісії 

4. Маркетингова діяльність 
4.1 Моніторинг фахової підготовки 

кухарів шкільного харчування в 
шкільних їдальнях міста та району. 

До 01.05.2023 Завідувачка НПЦ 
кухарів та 
кондитерів, старший 
майстер 

4.2 Зустрічі з працівниками центру 
зайнятості щодо організації курсів 
підвищення кваліфікації кухарів, 
кондитерів, офіціантів; курсів 
перепідготовки, професійно-
технічного навчання 

До 02.04.2023 Заступник директора 
зНВР 

4.3 Зустрічі з роботодавцями з питань 
організації власної справи на базі 
Центру розвитку кар'єри та бізнесу: 
ПП «Тандем», Тетяна ШПОРТ 
ТОВ «Кава», Ольга МАРШАЛОК 
ФОП «Анатолій ХЛЄБНІКОВ» 
Мережа ресторанів «Піца Челентано» 
ФОП Олена ФАСТІВСЬКА 

Упродовж 
року 

Завідувачка НПЦ 
кухарів та 
кондитерів, старший 
майстер 

. * « 

5. Розвиток матеріально-технічної бази 
5.1 Придбати для НПЦ: 

1) Фонтан для напоїв 
2) Фонтан для шоколаду 
3) Фундю сирне 
4) Комп' ютерну касову систему 
5) Скляний посуд в асортименті 
6) Порцеляновий посуд в асортименті 
7) Тканинні скатерки та серветки 
8) Столики з колесами та полиця 

Упродовж 
року 

Завідувачка НПЦ 
кухарів та 
кондитерів, старший 
майстер 

6. Надання виробничих послуг 
7. Профорієнтаційна робота 



7.1 Дні відкритих дверей офлайн та 
онлайн 

Один раз на 
тиждень 

Заступник директора 
з BP 

7.2 Розміщення новин з уроку 
виробничого навчання на сайті 
училища та в соціальних мережах. 

Постійно Адміністратор сайту, 
педагоги 

7.3 Розміщення інформації про коротко-
тривалі курси, курсову підготовку, 
перепідготовку, підвищення 
кваліфікації на сайті училища та в 
соціальних мережах. 

Постійно Адміністратор сайту 

Напрями подальшого розвитку діяльності Навчально-практичного центру 
кухарів та кондитерів: 

1. Ліцензування професії «Майстер ресторанного обслуговування». 

Завідувачка НПЦ кухарів та кондитер ів^ -^^^^^^у ^—-Віра ШАБЕЛЬНИК 


